
que quedan en el recuerdo
EVENTOS



Celebre su evento en Restaurante Carnivore. Situado en el interior del parque Terra

Natura Murcia, encontrarás diversos salones y espacios donde hacer de tu día

especial un recuerdo inolvidable para ti y tus invitados.

Sorpréndelos con las increíbles vistas de nuestro patio de leones, visibles desde los

salones de nuestro Restaurante Carnivore.

NUESTROS EVENTOS



menú León
AL CENTRO

Surtido de gyozas y croquetas variadas

Calamar a la andaluza con pimientos de padrón

Surtido de ibéricos con almendra marcona

Ensalada de jamón de pato, foie y mascarpone

Solomillo ibérico sobre medallón de patatas con salsa Carnivore

Lomo de lubina con verduritas

Milhoja de crema pastelera con chocolate caliente

Fruta de temporada

Agua mineral, cerveza de barril y refrescos

Vino blanco Luzón D.O Jumilla

Vino tinto Luzón D.O Jumilla

Cafés e infusiones

PLATO PRINCIPAL (a elegir)

POSTRE (a elegir)

BODEGA

42,5€  POR PERSONA 
(IVA INCLUIDO)



AL CENTRO
Hueva  y mojama con almendras

Surtido de gyozas y croquetas variadas

Calamar a la andaluza con pimientos de padrón

Surtido de ibéricos con almendra marcona

Ensalada de jamón de pato, foie y mascarpone

PLATO PRINCIPAL (a elegir)

menú jirafa

Media paletilla de cordero al horno deshuesada

Bacalao confitado con pimientos caramelizados

Lomo de lubina con verduritas

Milhoja de crema pastelera con chocolate caliente

Fruta de temporada

Agua mineral, cerveza de barril y refrescos

Vino blanco Luzón D.O Jumilla

Vino tinto Luzón D.O Jumilla

Cafés e infusiones

POSTRE (a elegir)

BODEGA

47,5€  POR PERSONA 
(IVA INCLUIDO)



Media paletilla de cordero al horno deshuesada

Carrillera de ternera a la pimienta

Bacalao confitado con pimientos caramelizados

Lomo de lubina con verduritas

menú rinoceronte
AL CENTRO

Hueva de mújol y mojama con almendras

Caballito crujiente con salsa Teriyaki

Calamar a la andaluza con pimientos de padrón

Gamba roja al horno

Sorbete al cava

Surtido de ibéricos con almendra marcona

Ensalada de jamón de pato, foie y mascarpone

Milhoja de crema pastelera con chocolate caliente

Brocheta de fruta de temporada

Agua mineral, cerveza de barril y refrescos

Vino blanco Luzón D.O Jumilla

Vino tinto Luzón D.O Jumilla

Cafés e infusiones

PLATO PRINCIPAL (a elegir)

POSTRE (a elegir)

BODEGA

59€  POR PERSONA 
(IVA INCLUIDO)



PERSONALIZA TU EXPERIENCIA
En Terra Natura Murcia queremos que tu evento sea tal y como lo has

imaginado. Por eso, te ofrecemos tres propuestas de menú cuidadosamente

diseñadas, para que elijas la que mejor se adapte a tus necesidades.

Además, si lo deseas, puedes personalizar tu menú añadiendo alguno de

nuestros platos adicionales. Solo tendrás que sumar el importe del plato

elegido al menú seleccionado, de forma sencilla y transparente.

Nuestro objetivo es que disfrutes de una experiencia única, cómoda y

totalmente a tu gusto. Estamos a tu disposición para ayudarte a crear el menú

ideal para tu celebración.



Hueva y mojama con almendra marcona 5€

Gamba roja con sal en escamas 6€

Caballito crujiente con salsa Teriyaki 3€

Sorbete al cava 3€ (ind.)

PLATOS ADICIONALES

Media paletilla de cordero deshuesada al horno 8€

Carrillera de ternera al vino tinto o a la pimienta 4€

Bacalao confitado con pimientos caramelizados 5,5€

Paletilla de cabrito 12€

Coulant de chocolate con helado de vainilla 3€

PLATOS OPCIONES PREMIUM

COMPLEMENTOS
Copa de sidra o cava 1,5€

Asiáticos 2,5€

Si lo desea, puede sustituir el plato principal incluido en el menú por

cualquiera de los siguientes, abonando solo la diferencia indicada.



COCTEL DE BIENVENIDA
Chupito de gazpacho con jamón frito 

Tartaleta de sardina con pimientos caramelizados 

Bombón de foie con crocanti de almendra 

Surtido variado de croquetas 

Surtido variado de gyoza

OPEN BAR DE BEBIDAS

 10€ POR PERSONA
(IVA INCLUIDO)

(Este cóctel se realiza al inicio del evento mientras se reunen todos los

comensales y debe contratarse para el cómputo total de invitados adultos de

la celebración) 



23€  POR PERSONA 

INCLUYE ENTRADA AL PARQUE

menú infantil

Patatas chips y aceitunas

Tequeños de queso

Croquetas

ENTRANTES

PLATO PRINCIPAL (A ELEGIR)

Pechuga empanada con patatas fritas

o

Espaguettis boloñesa

POSTRE
Tarta de la abuela

o

Helado

BEBIDA
Agua y refrescos

(IVA INCLUIDO)



Para la reserva de su evento será necesaria una contratación mínima de al menos 15
comensales adultos, si su celebración cuenta con menos comensales adultos, por favor
consúltelo con nosotros en restaurante.carnivore@terranatura.com para su valoración.

Le recordamos que todos los comensales tendrán un único menú, exceptuando
intolerancias y/o alergias, niños y, en algunos casos, adolescentes.

Una vez consultado el dossier y tomada la decisión de contratar nuestros servicios, es
necesario escribir un correo electrónico a restaurante.carnivore@terranatura.com y
seguir las indicaciones que se le harán llegar por este medio para formalizar la reserva.

Si el importe total del evento, incluyendo la entrada a cuenta, es igual a los 1000€, el
abono completo se hará a través de transferencia bancaria o tarjeta, conforme a
normativa estatal.

El menú del evento y las alergias y/o intolerancias, deben ser comunicadas por correo
electrónico a restaurante.carnivore@terranatura.com con al menos una semana de
antelación al evento.

Cualquier modificación o comunicación debe ser confirmada por ambas partes por
escrito a través de correo electrónico a restaurante.carnivore@terranatura.com

El servicio de bebidas, comenzará con el primer plato del evento y finalizará al servir el
postre.

La ubicación y montaje de la mesa/mesas del evento será elegido por el personal del
restaurante atendiendo a disponibilidad, siempre en el salón previamente reservado y
confirmado y tratando de respetar los gustos y preferencias del cliente.

La exclusividad del salón, debe ser consultada y confirmada tanto por el cliente como
por nosotros a través de correo electrónico a restaurante.carnivore@terrantura.com

El restaurante no se hace responsable de los objetos personales que deben quedar bajo
supervisión de los propietarios.

CONDICIONES DE CONTRATACIÓN



Terra Natura estará eximido de toda responsabilidad por cualquier servicio que no se
pueda llevar a cabo debido a las inclemencias del tiempo, aunque no escatimará en
medios para buscar otras alternativas.

No contamos con barra libre, el servicio de copas se llevará a cabo mediante tickets
previamente contratados. Los tickets tienen un precio de 6,5€ la copa de marcas
comerciales, 2,5€ refrescos o cerveza (caña) y 8,5€ las copas de marcas premium
(consultar listado).

Si el cliente contrata otros servicios de decoraciones u otros de forma externa, previa
consulta con nosotros, deberá tener en cuenta las siguientes condiciones de montaje: se
montará el mismo día del evento de 09:00 a 11:00 si es evento de comida y de 19:00 a
20:30 en horario de cena. Consulte disponibilidad de montaje fuera de este horario.


